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Omakase-Mittagsmeni

Jeft

Vorspeise

Schneekrabbe

AN

Vorspeise Variationen
Eier-TOFU| YAMAMOMO-Pflaume| Tintenfisch|
Kaviar| Aal| Lachs| Tomate| MYOGA-Ingwer

A=

Suppe
MISO-Cappuccino

]
SUSHI
4 Sorten

AH D AR
Fleischgericht
Heutiges Fleischgericht

7¥—t
Dessert
Joghurt & Wassermelone

INEEY-
Siuf3es Finale
3 Sorten



%4
Omakase Menu

Meni 165¢
Last Order: 13:30

Rein vegane, lakiosefreie bzw. glutenfreie oder keine Fisch bzw. keine Eier

enthaltenden Speisen konnen wir lhnen leider nicht anbieten.

Unfortunately, we can not offer you vegan, fish-free, egg-free, lactose-free or gluten-free dishes.
Bei Fragen iiber Allergen und Zusatzstoffe in unseren Gerichten und Getriinken gibt unser Personal gerne Auskunft.

SPECIALS AXR> v L

Zusatzliche Empfehlungen zum OMAKASE Menii

Additional recommendations for the OMAKASE menu

oY 1§

Aal - SUSHI 1 Stiick 10
Eel - SUSHI 1 piece
Nach dem SUSHI-Gang / After the SUSHI

Rt J—uAf v
Lendenstiick vom OZAKI-WAGYU Fleischgericht zum Aufpreis von 55
OZAKI-WAGYU sirloin meat dish for an extra charge of 55

TAvR_T Y v

Weinbegleitung / Wine-Pairing

Weine & Sake 70
+Wein fir WAGYU 15
Zu der Suppe und dem siiBen Finale wird kein Wein und Sake serviert. / No wine or sake is
served with the soup and the sweet finale.

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.




Bt ENGLISH
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Omakase Lunchmenu

Jeft

Starter
Snow crab

AN

Starter Variation
Eggs-TOFU| Squid| YAMAMOMO-plum |
Caviar| Eel| Salmon| Tomato] MYOGA-Ginger

A=

Soup
MISO-Cappuccino

7 ]
SUSHI

4 sorts

A H O PR
Meat
Today's meat dish

FH—

Dessert
Yoghurt & Watermelon

INEEF-
Sweet final
3 Sorts



